Nazev vyrobku Korenéné veprové maso

Popis vyrobku Domékka dusené na kostky krajené vepfové maso ve smetanové
omacce se zampiony

Cislo vyrobku 101044
VyZivové informace Vyzivové hodnoty (ve 100 g vyrobku je primérné obsazeno)
Energeticka hodnota (kJ) 624
Energeticka hodnota (kcal) 150
Tuky (9) 11
z toho nasycené mastné kyse4,8
Sacharidy (g) 2,7
Z toho cukry (g) 0,6
Bilkoviny (g) 9,1
Sul (g) 1,0

SloZeni vyrobku

Veprové maso (36 %), pitna voda, zampiony (11 %): (Zampion dvouvytrusy (Agaricus bisporus),
pitna voda, jedla sul, regulator kyselosti: kyselina citronova, antioxidant: kyselina L-askorbova),
smetana: (smetana, stabilizator (E407)), rostlinny margarin: (rostlinny tuk (palmovy), rostlinny olej
(fepkovy), pitna voda, jedla sul 0,6 %, emulgatory (E471, E322), regulator kyselosti (E330),
aroma, barvivo (E160a)), pSeni€éna mouka, tekuté ochucovadlo (1,5 %): (voda, ocet kvasny
lihovy, cukr, jedla sul, vino, Svestkova povidla (Svestky, jablka, regulator kyselosti (E330)), smés
kofeni, barvivo (E150d), rajéatovy prasek, aroma, chilli extrakt, ¢esnekovy extrakt), jedla sul,
citronova Stava: (pfirodni citronova Stava (99,96 %), antioxidant: disifi€itan draselny), cukr, pepf
bily.

Muze obsahovat stopy lepku (zito, jeémen, oves, Spalda), vajec a celeru.

Vyskyt alergent
Obiloviny obsahuijici lepek a vyrobky z nich: Ano
PSenice: Ano

Zito: Stopy




JeCmen: Stopy
Oves: Stopy
Spalda: Stopy
Kamut: -
Hybridni odrudy: -
Korysi a vyrobky z nich: Ne
Vejce a vyrobky z nich: Stopy
Ryby a vyrobky z nich: Ne
Jadra podzemnice olejné (ara8idy) a vyrobky z nich: Ne
Séjové boby a vyrobky z nich: Ne
Miéko a vyrobky z né&j (v€etné laktozy): Ano
Skorapkové plody a vyrobky z nich: Ne
Mandle: -
Liskové ofechy: -
Vlasské ofechy: -
Kesu ofechy: -
Pekanové ofechy: -
Para ofechy: -
Pistacie: -
Makadamie: -
Celer a vyrobky z néj: Stopy
Hofcice a vyrobky z ni: Ne
Sezamova semena a vyrobky z nich: Ne
Oxid sificity a sifiCitany v koncentracich vysSich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/I,
vyjadfeno jako celkovy SO.: Ano
VICi bob (lupina) a vyrobky z néj: Ne
Mékkysi a vyrobky z nich: Ne

Mikrobiologické poZadavky

Dalsi informace

Navod k pripravé

Obal

Baleni

Podminky skladovani

Vyrobek splfiuje kritéria dle Nafizeni komise (ES) &. 2073/2005
ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny v platném znéni.

K vyrobé nebyly pouzity geneticky modifikované suroviny v souladu
s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 o
geneticky modifikovanych potravinach a krmivech v platném znéni.

viz etiketa

CPET miska
Mylar® polyesterova folie

Baleno v ochranné atmosfére.
Po otevieni spotfebujte do: viz etiketa.

od +2°C do +7°C
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